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Описание серии

Вина серии «Таманское» (1956) производятся 

из винограда, выращенного в уникальной климати-

ческой зоне на залитых солнечным светом виноград-

никах Таманского полуострова, омываемого водами 

Азовского и Черного морей. Весь технологический 

процесс производства, начиная от посадки саженцев, 

сбора урожая, переработки и заканчивая розливом 
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Все вина отличают яркий сортовой аромат и свежий 

вкус. Это очень гастрономические и доступные 

по цене образцы, которые прекрасно вписываются 

в концепцию «вино на каждый день».

готового вина в бутылки, находится под строгим 

контролем таманских специалистов, виноградарей 

и виноделов. 

Простое, понятное, питкое, 

              доступное — идеально на каждый день

2 популярных классических 

сорта винограда Каберне Совиньон 

и Шардоне

2 типа по цвету 

4 вида сухих и полусладких вин 

с маркировкой ЗГУ

Традиционная ферментация 

в акратафорах из нержавеющей стали
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Позиционирование и концепция 

Российское вино ценового 

сегмента medium

Поводы для потребления: вечеринки, 

праздники, свидания

Мужчины и женщины 25–50 лет, 

активные люди со средним достатком

Мотивы покупки: приобрести качес-

твенное игристое по доступной цене 

для семейного праздника, свидания, 

встречи с друзьями

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ

КАНАЛЫ ПРОДАЖ

- Специализированный ритейл: 

алкомаркеты , энотеки/винотеки

- On-trade/ HoReCa: по бокалам, 

винная карта, в коктейли, для кухни

- Off-trade: гипермаркеты, 

супермаркеты, магазин у дома

«Всякая традиция живет 

благодаря интерпретации»

Логотип – лёгкая идентификация

производителя на полке

1956 – Год основания винодельни 

и начала новой истории

Сорт – изысканная классика, известная 

и понятная любой категории покупателей

Производится исключительно из винограда, 

произрастающего в уникальной 

климатической зоне Таманского полуострова

Поль Рикер. французский философ

Благородный и минималистичный стиль — 

новая история известного продукта.
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Российское вино с ЗГУ 

«Кубань. Таманский полуостров» сухое белое 

«Шардоне Таманское 1956»

Цвет: 

Переливы от соломенного до светло-золотистого

Сорт винограда: 

Шардоне – сорт, который знаком и любим многими потребителями. Сложные 

винодельческие процессы практически не изменяют первоначальных свойств ягоды, 

оставляя в вине всё самое лучшее, что виноград вобрал в себя во время вызревания. 

Именно Шардоне придает винам цветочно-фруктовые оттенки.

Сахар: 

Не более 4 г/дм³

Кислотность: 

5–7 г/дм³

Аромат: 

Чистый, слаженный, с мягкими цветочными оттенками

Содержание алкоголя: 

11–13 % 

Температура подачи:

12–14 °C

Вкус: 

Лёгкий, свежий, гармонично дополняющий букет

Гастрономическое сочетание: 

Станет хорошим дополнением рыбных блюд, закусок 

Из морепродуктов, лёгких блюд из белого мяса и сыров

0, 187 л.0, 75 л.
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Российское вино с ЗГУ 

«Кубань. Таманский полуостров» полусладкое белое 

«Шардоне Таманское 1956»

Аромат: 

Букет раскрывается чистыми, сортовыми цветочными тонами

Гастрономическое сочетание: 

Рекомендуется подавать к лёгким десертам, фруктам, блюдам 

азиатской кухни

Содержание алкоголя: 

11–13 % 

Температура подачи:

12–14 °C

Сорт винограда: 

ШАРДОНЕ – сорт, который знаком и любим многими потребителями. Сложные 

винодельческие процессы практически не изменяют первоначальных свойств ягоды, 

оставляя в вине всё самое лучшее, что виноград вобрал в себя во время вызревания. 

Именно Шардоне придает винам цветочно-фруктовые оттенки.

Цвет: 

Соломенно-золотистый с ярким блеском

Вкус: 

Мягкий и гармоничный

Сахар: 

20–40 г/дм³

Кислотность: 

5–7 г/дм³
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Российское вино с ЗГУ 

«Кубань. Таманский полуостров» сухое красное 

«Каберне Таманское 1956»

Сорт винограда: КАБЕРНЕ СОВИНЬОН
Виноделы давно осознали потенциал этого сорта и начали производить ароматные и 

мощные вина, которые считаются одними из лучших и по сей день. Из-за яркости и 

силы вкуса Каберне можно смело назвать самым театральным из красных сортов. Все 

вина из этого сорта обладают узнаваемыми нотками вишни, шоколада и специй.

Температура подачи:

14–16 °C

Цвет: 

Красное вино красивого рубинового цвета

Аромат: 

Чистый, сортовой, с лёгкими черносмородиновыми 

и пасленовыми тонами

Вкус: 

Хорошо сбалансированное и полнотелое, с прекрасной кислот-

ностью и сочным послевкусием

Гастрономическое сочетание: 

Прекрасно в сочетании с легкими мясными закусками, 

всевозможными пастами, блюдами из красного мяса

Содержание алкоголя: 

11–13 % 

Сахар: 

не более 4 г/дм³

Кислотность: 

5–7 г/дм³

0, 187 л.0, 75 л.
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Российское вино с ЗГУ 

«Кубань. Таманский полуостров» полусладкое 

красное «Каберне Таманское 1956»

Сахар: 

20-40 г/дм³

Сорт винограда: КАБЕРНЕ СОВИНЬОН
Виноделы давно осознали потенциал этого сорта и начали производить ароматные и 

мощные вина, которые считаются одними из лучших и по сей день. Из-за яркости и 

силы вкуса Каберне можно смело назвать самым театральным из красных сортов. Все 

вина из этого сорта обладают узнаваемыми нотками вишни, шоколада и специй.

Гастрономическое сочетание: 

Вино хорошо сочетается с барбекю в сладком соусе, фруктами и 

нежирными фруктовыми пирожными 

Температура подачи:

14–16 °C

Цвет: 

Вино в бокале переливается палитрой от красного до тёмно-

красного 

Аромат: 

Чистый, сортовой и слаженный

Вкус: 

Гармонично дополняет полнотелый аромат

Содержание алкоголя: 

11–13 % 

Кислотность: 

5–7 г/дм³



Продвижение

• Мотивационные программы на товаропроводящие звенья

• Размещение имиджевых полос и статей в каталогах 

и журналах торговых сетей

• Прямая реклама на доменах без расширения .RU

• Изготовление брендированных POS-материалов

• Использование вин в ивентах по России

• Digital-продвижение

• Продвижение серии в соцсетях, привлечение блогеров 

и лидеров мнений
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kubanvino1956.ru

kubanvino1956

https://kubanvino1956.ru/
https://kubanvino1956.ru/
https://vk.com/kubanvino1956
https://vk.com/kubanvino1956
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