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ЦЕНТР ЭНОЛОГИИ CHATEAU TAMAGNE 

Центр энологии Chateau Tamagne - это один из самых 
современных и масштабных комплексов первичного 
виноделия в России, а также уникальный туристический 
объект. 

Он отражает основной вектор развития компании, 
направленный на удовлетворение потребностей широкого 
круга потребителей и способствование формированию 
эногастрономической культуры в стране.
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МЕСТО ГДЕ ПЕРЕСЕКАЮТСЯ ИСКУССТВО ВИНОДЕЛИЯ, 
ЭНЕРГИЯ ПРИРОДЫ И ИННОВАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ

ПЛОЩАДКА ОПИСАНИЕ ФОРМАТ МЕРОПРИЯТИЯ

Дегустационный
комплекс

Профессиональный
Дегустационный зал

Переговорная

Лекторий

Гастробар

Место, в котором вы сможете насладиться винными новинками и 
полюбившейся классикой Chateau Tamagne.

Зал рассчитан на 120 человек.

Место для проведения дегустационных сессий в кругу 
профессионалов  и ценителей винной индустрии. 

Зал рассчитан на 12 человек.

Современное многофункциональное помещение для проведения 
конференций, презентаций,тренингов и семинаров.

Зал рассчитан на 14 человек.

Стильное пространство оборудованное всеми необходимыми 
техническими средствами. 

Интерактивная площадка служит местом для проведения различных 
мероприятий: от образовательных программ до бизнес-встреч.

Лекторий вмещает 24 персоны, оснащен современной проекционной 
установкой, звуковыми и световыми системами, комфортабельными

креслами и кафедрой для выступающего.

Место для тех, кто любит вино, ценит тонкий вкус авторских блюд и
приятную стильную атмосферу. Кухня гастробара направлена на

полноценное раскрытие сезонных продуктов локального
происхождения. Для каждого гостя мы создаем индивидуальную
историю, в основе которой новые восприятия, ощущения и знания

постигаются через идеальную пару — еда и вино.

Классические дегуст ,
Игровой формат дегустаци ,

Дегустации-лекции.

Профессиональные дегустации,
Обучающие курсы,

Повышение квалификации.

Бизнес-встречи,
Семинары,
Тренинги.

Деловые встречи,
Презентации,

Просмотр фильмов,
Онлайн-совещания.

Гастрономические вечера,
Мастер-классы,

Празднование ваших самых важных
событий.

Частные мероприятия,
Корпоративы,

Бизнес-завтраки,
Презентации, 

Мастер-классы и пр.

Лекции,
Презентации,

Просмотр фильмов.



КОНЦЕПЦИЯ И ФИЛОСОФИЯ

В Центре энологии Chateau Tamagne каждый сможет понять, 
что создание вина – это жизненная философия и особый вид искусства.

Популяризация 
энокультуры

Аутентичная 
местность

Современная 
инфраструктура

Погружение в 
винное искусство

Инновационные 
технологии
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ЦЕНТР ЭНОЛОГИИ CHATEAU TAMAGNE

Ежемесячно в Центре энологии проводятся различные тематические мастер-классы и интерактивные игры.



ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ДЕГУСТАЦИОННЫЙ ЗАЛ

Вместимость 12 человек



ЗАЛ ПЕРЕГОВОРОВ

Вместимость 14 человек



ЛЕКТОРИЙ

Вместимость 20 человек



ГАСТРОБАР

Вместимость 20 человек



ДЕГУСТАЦИОННЫЙ КОМПЛЕКС

Новое пространство Центра энологии - место, созданное для 
того, чтобы каждый смог насладиться винными новинками и 
полюбившейся классикой, проникнувшись атмосферой и 
современной культурой эногастрономии. 

2 современных дегустационных зала общей вместимостью 
120 человек.

Отдельная оборудованная детская комната.

Специальное оборудование для лиц с ограниченными 
возможностями.



ДЕГУСТАЦИОННЫЙ КОМПЛЕКС

За 2022 год в новом Дегустационном комплексе 
было принято 11 304 гостя.



ДЕГУСТАЦИОННЫЙ КОМПЛЕКС

Комплекс предлагает своим гостям проведение дегустаций и гастроужинов в самых различных форматах.



ДЕГУСТАЦИОННЫЙ КОМПЛЕКС. 
ПРОСТРАНСТВО ДЛЯ ДЕТЕЙ



ДЕГУСТАЦИОННЫЙ КОМПЛЕКС. 
ПАРКОВАЯ ЗОНА



Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, 
ст.Тамань, ул. Карла Маркса, 1
Координаты: 45.219111, 36.748264
Телефон: 8 (989) 839-57-00, 8 (861) 298-15-60, доб. 7960
8 (861) 298-00-08

 

Центр энологии Chateau Tamagne

www.chateautamagne.ru
E-mail: emo@kuban-vino.ru

/chateautamagnerussie

Ждём Вас в Центре энологии Chateau Tamagne!


